Eine Revolution
in Sachen

Zubereitung und
Merchandising

Multisserie mit Fettsammler

Die Multisserie ist eine Revolution bei der
optisch ansprechenden Zubereitung und
Visual Merchandising. Um lhre Produkte

ins rechte Licht zu riicken, bietet die Deli
Multisserie Ihren Kunden einen 270-Grad-Blick
auf das Kochtheater.

Die Multisserie gart bis zu 50 % schneller als
herkémmliche Ofen und Grillgerate! Fillen Sie bis zu
72 kg Geflugel oder andere Fleischprodukte ein. Das
Fleisch wird mit einer Kombination aus Dampf und
Konvektion schmackhaft zubereitet. Die Multisserie ist

schnell, zuverldssig und bietet gleichbleibende Qualitat.

Mit dem vollautomatischen Reinigungssystem kann die
Reinigung Uber Nacht, unabhangig vom Menschen,
geschehen. Wahlen Sie einfach eines der beiden
verschiedenen Reinigungsprogramme und drtcken Sie
auf Start. Das vollautomatische Reinigungssystem spart
Zeit und Aufwand, senkt die Lohnkosten und macht die

Reinigung lIhres Gerates zum Kinderspiel!

Hygienischer Fettauffang Eingebauter Kondensator
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Merkmale Multisserie mit Fettsammler

Top-Merkmale

® Tragerkonstruktion mit Fettsammler

® Beeindruckende und verfuihrerische 270-Grad-Grillshow
® \ollautomatisches Reinigungssystem

® Erhohte Sicherheit dank Cook Correction-Funktion

Standardeigenschaften

¢ 12 Hahnchengestelle oder Multifunktionskorbe

e Hahnchengestelle fur bis zu 60 Hahnchen (1,2 kg) je Charge
e 250 Programme mit bis zu 9 Stufen

e Dampfgerat ohne Boiler mit unterschiedlichen Dampfstufen,
programmierbar

Attraktive Halogenbeleuchtung

Gewolbte, doppelt verglaste Turen fur perfekte Isolierung und
Sicherheit

Von drei Seiten aus zuganglich, Turen auf Kundenseite verschlieBbar
Trennt Wasser (zum Abfluss) und Fett

Fettauffang in Einwegbeuteln

Zubehor

e Hahnchengestelle (im Lieferumfang enthalten)
e Multifunktionskorbe

e Turschlossgriff auf Kundenseite

o Wasserfiltersystem

Optional
e Eingebauter Kondensator
® Unterbau Edelstahl-verkleidet

Vollautomatische Reinigung

Unterbau Edelstahl-verkleidet
(optional)
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E:]] Dies sind Basiszeichnungen. N&here technische
Informationen entnehmen Sie bitte dem
Installationshandbuch auf www.frijado.com.
N
[+
0
—
v
< >
1320
| —

—=

L

I

z@

0 frl'jado www.frijado.com

MTS-GC-01012019



