Maak kennis met de TDR S, waarmee producten tot 30% sneller
worden gepresenteerd dan met conventionele rotisserieén,
dankazij het innovatieve dubbele luchtstroomsysteem. De

TDR S is uitgerust met een 7" full color display en capacitief
touchscreen, en wordt geleverd met een gebruiksvriendelijke
interface zoals die van een smartphone, voor eenvoudige

bediening.

De TDR betekent een echte doorbraak op het gebied van energie-
efficiéentie. Doordat de lucht optimaal door de oven circuleert, wordt
de warmteoverdracht verbeterd en het elektriciteitsverbruik tijdens
het bereidingsproces verminderd. Onze Eco Cooking-functie maakt
gebruik van restwarmte en draagt zo bij aan een energiebesparing

van wel 5% in de laatste bereidingsfase.

De Cook Correction-technologie tilt grillprecisie naar een hoger
niveau. Het corrigeert afwijkingen in de bereidingscyclus die kunnen
ontstaan door halve belading, overbelading of producten met een
afwijkende temperatuur. Het meet verschillen in de temperatuurcurve
en corrigeert de cyclus automatisch, waardoor voedselveiligheid wordt

bewaakt en energiezuinige bereiding wordt gegarandeerd.

Deze eigenschappen en de dubbele luchtstroom van de TDR S

zorgen samen voor de meest energiezuinige rotisserie, met een

indrukwekkend hoog rendement en superieure braadresultaten.
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Intuitief 7” full color touchscreen
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Belangrijkste eigenschappen

Snelle dubbele convectie; energiebesparende technologie

Gebruiksvriendelijk, intuitief 7" full color touchscreen bedieningspaneel
Programmeer tot 250 recepten, elk met maximaal negen verschillende stappen
Deuren aan weerszijden - Voorkomt kruisbesmetting door de

rauwe en bereide kant gescheiden te houden

Cook Correction-technologie bewaakt de voedselveiligheid

Eco Cooking, bespaart op energieverbruik

Standaardkenmerken

5 dubbelspitten, V-spitten, manden of rekken

Rotor voor max. 20 kippen (1,2 kg) per batch.

USB-aansluiting voor eenvoudige overdracht van gegevens zoals recepten en
programma's

Verbeter de functionaliteit om extra tijd toe te voegen

Snelle convectie voor gelijkmatige bereiding en uitstekende voedselkwaliteit:
Stralingswarmte voor gelijkmatige bruining

Veiligheidsstop bij het openen van de deur tijdens de bereiding

Dubbele glazen deur, kan veilig worden aangeraakt

Geen deurafdichtingen die regelmatig moeten worden vervangen

Geen water- en afvoeraansluitingen nodig

SmartConnect (optioneel) - Optimaliseer uw activiteiten en efficiéntie,
verlaag de servicekosten en voorkom uitvaltijd via het cloudgebaseerde
dashboard

Accessoires

Dubbelspitten (meegeleverd)
Multifunctionele vleesmanden
Inzetstuk voor manden
V-spitten

TDR 5 S met verwarmd zelf-

Bijpassend onderstel verkrijgbaar
bedieningsdisplay; Space Saver

making food irresistible



)2°

** fri-jado

— )

Qe

835

650
760

910

625

Dit zijn algemene tekeningen. Raadpleeg voor uitge-
breide technische informatie de installatiehandleiding

op www.frijado.com.

www.frijado.com
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